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SAMEDI 28 SEPTEMBRE 2019

Concours « Pdte a Tartiner » et « Confiture de Lait »

PH.GARDETTE CONSEILS

C’est au Restaurant « Autana » a Paris 17° tenu par le Chef Propriétaire Juan Martinez, que s’est déroulé le
Challenge « VAL-LU », concours de « Pate a Tartiner » et « Confiture de Lait ».

Le jury présidé par Emmanuel Fournis, Professeur de Sallau Lycée Hoételier F. Rabelais a Dugny, (93)
Consultant en Restaurant et Arts ldeTable / Gastronomie k 0 u r»nétait cemposé de :

- Gilles Faintreny, Professeur en Boulangerie, Ly&&efessionnel M. Godrie a Loud{®b), Membre de

| " Ordre Culinaire International

- Marion Leblanc, Eléve en Bac Pro Boulangdpiatisserieau LycédProfessionnel M. Godrie a Loudun
(86)

- Juan Martinez, Chef Propriétaire du restaurantAutana» a Paris 1 Membre de | ' Ord
International

- Michel Villeminot, Professeur de Cuisine au Lydéelier SQY (Guyancoui)
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ZOOM sur Marion Leblanc ... que nous avions conviée exceptionnellement pour intégrer le jury ce
Challenge.

Marion éleve en Bac Professionnel Boulangerie-Patisserie au Lycée Professionnel M. Godrie a Loudun (86), a
été sélectionnée pour la Finale du Concours du Meilleur Apprenti de France qui se déroulera le 23 octobre
pendant le Salon Serbotel de Nantes.
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Agée de 18 ans, Marion Leblanc s’est imposée avec sa clé de sol en pate a pain sur socle en bois, face a 12
autres adversaires.

Un petit clin d’ceil

A notre ami et membre actif de I'OCI Pascal Losch, pour
son riz cambodgien de qualité, Eurizia, en vente au
Restaurant « Autana »
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Palmares

LAUREAT DU CHALLENGE « VAL-LU » :
E Thomas TRAQUINI — Ma Vie Gourmande (Gournay-sur-Marne-93)
o Pateatartiner« ENVIB

PRIX DE L’ORDRE DES MAITRES CONFITURIERS DE FRANCE :
E Vincent BEYLARD — LA P'TITE CONFIOTE (Baleyssagues-47)
0 Pate a tartiner 50% DE NOISETTES

GRAND PRIX DE L’ORDRE CULINAIRE INTERNATIONAL :
E Chen HSUEH-HSAING (Tournehem sur la Hem-62)
0 Confiture de lait de Féve de Tonca

GRAND PRIX DU PANACHE D'OR :
E Chen SHUEH-HSAING (Tournehem sur la Hem-62)
o0 Confiture de lait a la Vanille de Madagascar

PRIX COUP DE CCEUR DU JURY :
E Thomas TRAQUINI — Ma Vie Gourmande (Gournay-sur-Marne-93)
o Pateatartiner« ADDICTIVE

A lissue des dégustations et notations, Philippe Gardette a remis a chacun des jurés un diplome nominatif de
Grand Ambassadeur de I'Ordre des Maitres Confituriers de France :
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Ambiance joyeuse et conviviale : merci aux membres du jury pour leur présence et leur fidélité !

MERCI a Juan Martinez de nous avoir prété son établissement pour organiser ce concours et nous avoir
concocté un apéritif :

©compte rendu établi par le Secrétariat OCI/OMCF
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