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DATE : 4 avril 2009
EVENEMENT : 24 eme Concours de Cuisine des Grandes Ecoles
LIEU Ecole Vétérinaire de Maisons-Alfort (34)

RESTAURMATION [T -] [

PE— Eonp ko AgroParisTech - Cursus Industries Agrodlimentaires - Massy
L Enntn-_ur: I:IJ|II'I_HIIE' das grandes dcoles a réussi & 'Ecole Chef Pasrain - Jean-Baul PERIE
Valérinaire de Maison-Alfort

mard? T rowl 2008

k o Ecole Nationale du Génie de I'Bau et de FEnvironnerment (ENGEES)
78 - Paris Clest le OFA Médéric & Paris qui & scccueilll le Za4me - Strashourg
concours de Cultine des Grandes Ecobas organisé par las différentes Chef Parrain - Pierre-Dominigue CECILLON
promations de 'ENSIA {Ecole Natienale Supérieure des Industries
Alimentaires) avec deux autres éooles d'ingénbaurs (INA-PG et FIF) " Ecole Nationale de la Statisthque et de I'Administration
formant FAgroParisTech. Ecanarmique (EMSAE)

Chef Parrain - Flora MLIKULA

L Ecole Polytachniguae
Chef Farrain - Patrick LAURENT

B Ecole Nationale WVétérinaire - Toulouse
Chef Parrain - Patrick CUVILLIER

e Ecole ESSEC
Chef Farrain - William LEDEUIL

= AgroParisTech - Cursus Agronorme - Paris
Chef Parrain - Michel CHABRAN

oo Ecole des Mines - Parls
Chef Parrain - Michel HACHE

107 Ecole Mationale Supdrisure Agronomique (ENSAT) - Toulouse
Chef Parrain © Fabrice PROCHASSON

—

[
Le jurg. du geuachs & droite : Gruns Hecho, Ferss This, Wiisms Doquslet, SSapheans R st 11 Ecole des Chartes

Fhiippa Gardekin. Chef Parrain - Genevidgwe LENAIN
Cetbe annde, 12 équipes constitudes d'un grand chef culginier ot de 3 12% Eoole Centrale - Paris
Eléves issus de grandes écoles disposabent des mémes ingrédients Chef Parrain @ Henri GOUNY

définiz par le parrain du concours, ' William Boguelat, et avaient 2
heures pour pedépaner un plat sur be théme « 1a orise aux fourmesux =,

Le= candidats ant failt preove de créativité at ont surpris et ravi bas
paplles du jury composé de Herve This, physice-chimiste, Philippe
Gardette, Président de 'Ordre Culingire Internaticnal, Bruno Blanchao,
conselller culinaire Sab, Stéphane Riss, journaliste culinaire et Babetbe
de Roziéres, cuisinira.

Aprés les délibédrations ek la prodamation des résultats, le casserment
|

1* Ecole Nationale Vétérinalre — Maison-alfort
Chef Parrain - Laurent PCUGEQT

Ordre Culinaire International

ph.gardette@hotmail.fr www.ordreculinaire.com
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